@ Orgo-Germanika — Nir 100 % verkligen betyder 100 %

Mairkning "ekologisk" kraver enligt regelverket att en produkt innehaller 95 % ekologiska
ravaror, 5 % behdver inte vara ekologisk.
Vi menar det vi sager: 100 % ér alltid 100 %.

O\
<« Kira vin,

ndr du funderar pa att prova vara produkter, vill vi att du ska kdnna dig helt trygg.
Vi berittar inte bara vad som finns i flaskan — utan ocksa varfor det dr dir. Hér far du en
tydlig 6versikt 6ver vad du alltid kan rdkna med:

100 % fullstiindig deklaration

Vi redovisar allt som tillsétts i produkten — inklusive alla bakteriestammar med fullsténdiga
namn.

Utdver detta bildas naturligt &ven en mingd virdefulla &mnen, sdsom enzymer, vitaminer och
organiska syror, under sjdlva fermenteringsprocessen.

Eftersom dessa uppstéar spontant och varierar i mangd, deklareras de inte pa etiketten — men
de finns dér, som en naturlig del av fermenteringen.

100 % ekologiskt

Alla vara rdvaror kommer fran kontrollerade ekologiska odlingar inom EU.
Detta dr inte en sjdlvklarhet — enligt regelverket far en produkt kallas ekologisk
dven om upp till 5 % av innehéllet inte ar det.

For oss riacker inte det. Vi véljer 100 % ekologiskt — for din hélsa, for jorden och
for transparensens skull.

100 % utan tillsatser

Produkterna framstélls genom en naturlig fermenteringsprocess som gor dem stabila
utan behov av tillsatta dmnen som éttiksyra, alkohol eller tensider.

Tack vare denna metod kan en héllbarhet pa 6ver tva &r med angivet antal kolonibildande
enheter (CFU) garanteras — helt utan tillsatser.

100 % fri fran sterilisering

Vi anvinder inga metoder som ska doda mikroorganismer — ingen virmebehandling, ingen
trycksterilisering. Vara produkter dr levande och speglar naturens egen ordning.
Sterilisering kan visserligen forldnga hallbarheten, men efter en sidan behandling finns bara
restimnen kvar — dmnen som bakterierna har producerat tidigare, men utan att sjdlva
overleva.

Vi foredrar den naturliga vigen: dér bakterier lever vidare, etablerar sig pa nytt och



producerar viktiga &mnen direkt i kroppen — genom den néring vi far i oss.
Och for full transparens: Alla stammar anges med namn pa etiketten.

100 % ej frystorkade kulturer

Vi arbetar uteslutande med farska, levande mikroorganismer.

Att anvénda frystorkade bakterier dr vanligt — och betydligt billigare —

men det forsdmrar kvaliteten.

For att uppné en bestdende dominanseffekt i mikrofloran dr levande kulturer avgdrande.
Darfor véljer vi alltid det mer krdvande och mer effektiva alternativet.

100 % flytande fermentprodukt med naturligt samfermenterade
mikroorganismer

Mikroorganismerna i vira produkter har fermenterats levande och tillsammans, under
kontrollerade forhdllanden.

De har vant sig vid varandra och kan dérfor fungera enligt dominansprincipen — for bista
produktstabilitet och kvalitet.

Det ér en viktig skillnad: Att blanda fardiga bakteriestammar i steril vitska ar enkelt — dér
befinner de sig i vilolédge.

Att ddremot fermentera dem levande, med néring och i samspel, krdver kunskap — och ér
avgorande for resultatet.

Dérfor ar véara produkter 100 % naturligt fermentationsprodukter.

100 % vegansk

Helt védxtbaserat. Inga animaliska tillsatser — av respekt for djuren och for dig.

Produkterna tillverkas i Tyskland av en tillverkningspartner som stegvis haller pa att Gverga
till att anvdnda oOrter fran egen odling.

Det minskar risken for odonskade rester frén intilliggande konventionella odlingar, ger
farskare ravaror och minskar transporterna — nagot som gynnar bade miljon och kvaliteten.
For oss ar detta ett viktigt kriterium for att kunna erbjuda ett genomténkt, hallbart och helt
veganskt sortiment.

100 % gluten- och laktosfri

Produkterna innehéller inga mjolk- eller mjolprodukter och kan dérfor inte innehalla gluten
eller laktos.

For att sdkerstilla detta testas produkterna regelbundet for att garantera hogsta kvalitet och
sakerhet. Inga genvégar, bara bra ravaror.

100 % allergivanlig



Alla révaror testas systematiskt med hénsyn till vanliga allergener.

De ekologiska orter som ingar i fermenteringen kontrolleras dessutom noggrant for toxiner,
eftersom dven dessa kan orsaka allergiska reaktioner.

De hir testerna gor vi for att kunna erbjuda produkter med sa hog tolerans som mgjligt — &ven
for kédnsliga individer.

100 % rakostkvalitet

Inget upphettas. Néaringen bevaras 1 sin naturliga form — for ett optimalt ndringsupptag
och en levande produkt.

Vid fermenteringen anvénds olika melasser som néring for mikroorganismerna.

Dessa melasser har ursprungligen virmebehandlats, men de forbrukas helt av
mikroorganismerna under fermenteringen.

Darfor innehaller slutprodukten inga upphettade ingredienser — och kan med ritta kallas
100 % rakostkvalitet.

100 % GMO-fri

Vi anvinder inga genetiskt modifierade organismer — varken i rdvarorna eller i processen.
Inom EU &r anvdndningen av GMO 1 livsmedel strikt reglerad, men inte alltid helt utesluten.
Till exempel anvéinds genmodifierad majs for tekniska &ndamaél 1 vissa ldnder inom EU, som
biogasproduktion.

Darfor dr det extra viktigt for oss att vdlja rdvaror med dokumenterat GMO-fritt ursprung.
Hér pa var webbplats informerar vi darfor oppet om vart stéllningstagande: Vi arbetar 100 %
GMO-fritt — for din trygghet och med full transparens.

t?t Atervunnet material i flaskorna

Vi anvinder atervunnen plast i sa stor utstrickning som mdjligt — men tillgdngen pa 100 %
atervunnet material ar 1 dagslaget begrinsad.

Vi arbetar kontinuerligt med att hitta de mest hallbara 16sningarna, och hoppas kunna erbjuda
helt atervunna flaskor sa snart det blir mojligt.

Link till checklista ”Ar min probiotiska produkt verkligen bra?
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